Biftek s pecenymi brambory v alobalu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Pravé svickova odblanéna 600 g

- Brambory pecené v alobalu 600 g
. Cervené vino 2 dl

- Maslo 60 g

. Sul 1 Spetka

. Cerny pepf mlety 1 $petka

- Olej 3 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z odblanéné svickové nakrajime bifteky, mirné dlani naklepeme, osolime, opeprime a rychle
opeceme na oleji na panvi. Opecené bifteky vyjmeme, do stivy pridame pro zjemnéni kousek masla,
zastrikneme vyvarem a vinem a kratce podusime. Podle potreby prisolime. Opecené rezy svickové
prelijeme Stavou. Podavame s bramborami pecenymi v alobalu nebo s ryzi.
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