Povidlova omacka z Bilych Karpat

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- voda 500 ml

- Svestkova povidla 5 1zZice
- strouhany pernik 2 1zice
- kousek celé skorice 1 ks
- hrebicky 3 ks

- smetana 1 ks

- uzené maso 4 platek

. knedlik 1 ks

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do kastrulku dame varit vodu. Priddme povidla, dvé 1Zice perniku, skorici a hrebicek a vodu
privedeme k varu.

Nechame kratce povarit. Pak do omacky vmichame smetanu pro zjemnéni chuti a podle potreby
mizeme dosladit cukrem.

Omacku podavame s uzenym masem a knedlikem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

