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Suroviny

Porce: 4

- velké cibule 4 ks

- debrecinsky bok 150 g

- vejce 2 ks

- krajicky tmavy toastovy chleba 3 ks
. petrzelka 0.5 svazek

. sul a pepr podle chuti 1 ks

- kousek masla 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibule oloupeme, podélné prepulime a vlozime do osolené vody. Privedeme k varu a povarime asi 5
minut. Potom cibule vyjmeme, vyloupneme stredy, které nakrajime na malé kousky, a cibulové misky
naskladdme do zapékaci misy.

Nasekané vnitrky cibuli smichame s debrecinskym bokem nakrajenym na malé kostiCky, s
rozSlehanymi vejci, pokrdjenym toastovym chlebem, petrzelkou, Spetkou soli a pepre.

Néadivkou naplnime cibule. Na kazdou déme jeSté tenky platek masla a pokrm trochu podlijeme
vyvarem z cibuli.

Peceme v predehraté troubé pri 180 °C priblizné 15-20 minut. Podavame teplé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Pred dopecenim muze$ cibule posypat jemné nastrouhanym syrem. Vyborné se bude hodit napr.
cedar.



