Hruskovy kompot s citronovou stavou
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Suroviny

Porce: 12

- hrusky 5 kg

- cukr 500 g

- citrony 4 ks

- voda 1.51

- rum podle chuti 1 ks
- ocet 125 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Hrusky omyjeme, oloupeme, rozpulime a vykrojime jadrince. Pllky hrusek pak zalijeme studenou
vodou smichanou s octem.

Z vody a cukru uvarime cukrovy roztok. Do néj vlozime okapané hrusky a povarime asi 10 minut, az
mirné zméknou.

Hrusky vyjmeme, nechdme je okapat a pak pokapeme $tavou z citront. Plnime do sklenic, zalijeme
vychladlym cukrovym nélevem, zavickujeme a sterilizujeme pri teploté 80 °C asi 10 minut. Do
sklenic mizeme pridat také trochu rumu.
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