Domaci taveny syr z tvarohu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

. vanicka tvaroh 1 ks

- jedld soda 1 1zicka

. maslo 1 Izice

. sul, ¢esnek, bylinky, kmin 1 ks

- podle chuti zelenina, salam 1 ks

Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tvaroh dobre rozmichejte se sodou - pozor, nedavejte sody vice. Pridejte dalsi prisady dle chuti,
zamichejte a nechte 10 minut ulezet.

V kastrolku rozpustime 1zici masla, priddme tvaroh a zamichdme. Nechame vychladit. Tvaroh béhem
10 minut tplné zméni strukturu a prestane mit tvarohovou chut. Stane se z néj taveny, mazaci syr.
Ja jsem pridala k ingrediencim nakrajeny Sunkovy saldm. Doméci syr v lednici prikryjte treba
alobalem.
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