Jogurtova bublanina s rybizem

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Bily jogurt 500 ml

- Polohruba mouka 500 ml
. Prasek do peciva 1 ks

- Krystalovy cukr 250 ml

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vejce 2 ks

- Olej 1 ks

. Cerveny rybiz 300 g

. Cerny rybiz 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceskéa republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vétsi misy jsem nalila bily jogurt, pridala jsem polohrubou mouku, kterou jsem si vymérila ve
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stejném kelimku, ve kterém byl jogurt. Do mouky jsem pridala prasek do peciva. Kelimek jsem
pouzila i na vyméreni krystalového cukru. Pridala jsem i vanilkovy cukr, vajicka a vSechno jsem to
utfené rucnim mixérem.

Plech jsem si vymastila olejem a na néj jsem vylila tésto.

Rybiz jsem si umyla a odstranila jsem stonky. Rybiz jsem si rovhomérné rozlozila na tésto av troubé
predehraté na 200 ° C, jsem za 25 min. kolac¢ upekla.

Kdo by chtél mize ho jesté za tepla poprasit mouckovym cukrem, ale ja jsem to uz nedélala, takhle
kyselkavé mi to chutnalo.



