Snehovi snehulaci
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Suroviny

Porce: 10

. bilky 4 ks
- cukr piskovy 70 g
- cukr mouckovy 240 g

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Z bilkti uslehdme pevny snih a postupné do néj zaslehavame piskovy cukr. Pak metlickou opatrné
vmichame mouckovy cukr.

Snéhovo-cukrovou hmotu naplnime do zdobiciho sacku a na plech vylozZeny pecicim papirem
tvarujeme snéhulaky.

Peceme - Ci spiSe susime je v troubé predehraté na 120 °C asi 30 minut. Potom teplotu zmirnime na
110 °C a nakonec na 100 °C - celkem asi 1,5-2 hodiny.

Snéhuldky nechame zcela vychladnout a potom je ozdobime dle fantazie.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

