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Suroviny

Porce: 12

- vejce 4 ks

- cukr krupice 200 g

- mouka polohruba 200 g

- cukr vanilkovy 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

- dle chuti krém na dort 1 ks

- dle potreby poleva cokolddova tmava 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z bilkl vy$lehdme tuhy snih. Zloutky a zbylé suroviny nasypeme do misy, dobie promichdme a potom
postupné pridavame snih.

Tésto nalijeme do vysypané formy. Peceme 25 minut pri 180 °C. Vychladly dort vykrojime do tvaru
houby, naplnime krémem a polijeme Cokolddovou polevou.
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