Slany dort
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Suroviny

Porce: 6

- salam dribezi 200 g
- majonéza 250 g

- vajecna zelatina 1 ks
- cibule 1 ks

- masox 0.5 ks

- vejce varena 6 ks

- moravanka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zeleninovy salat scedime a nalev doplnime na 3 dl vodou. Vejce, saldm a salat nasekdme na kousky,

cibuli nakrdjime. Smichdme a priddme majonézu. Nalev rozdélime na poloviny. V jedné povarime 1/2
kostky masoxu. Ve druhé nechdme nabobtnat Zelatinu. Zahrejeme, az se rozpusti. VSechny suroviny

smichame a nalijeme do dortové formy vylozené folii. Na ozdobeni pouzivaime pomazankové maslo s

ruznymi prichutémi (keCup, ¢esnek, kien apod.), fedkviCky, platkovy syr a pazitku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

