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Suroviny

Porce: 4

- kostky cukr krupice 1 kg

- cukr mouckovy 150 g

- §tava citronova 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime si suroviny. Na podlozku rozprostreme alobal. Z mouckového cukru, citronové stavy a
vody si umichame hustsi kaSicku. Postupujeme podobné jako zednici. Kostky cukru namacime do
cukrové kaSe a lepime vzdy bokem k sobé (to je prvni rada).

Na druhou namoc¢ime kostku cukru nejdrive vzdy ze spodni strany (kterou chceme prilepit na prvni)
a poté z boku a tim tvorime druhou radu hradu. Takto postupujeme dale, fantazii se meze nekladou.
Muzeme vytvéaret okna, cimbufi nebo cokoliv jiného. Jakmile je hrad hotovy, nechame jej zaschnout
do druhého dne. Doprostred vlozime cajovou svicku ve svicinku, zapalime a uz si jen uzivame

spolecné svatecni chvile.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

