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Suroviny

Porce: 8

- olivy 1 ks

- maslo pomazankové 4 ks
- klobasy 1 ks

- paprika 1 ks

- bochniky chleba 2 ks

- syr 1 ks

- vysocina 200 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Bochniky chleba okrajime, zbavime veskeré kurky, poté nakrajime na platky. Naskladame je na sebe
a podle dortové formy orizneme, aby tvorily pravidelna kola. Platky chleba pomazeme pomazankou a
naskladame na sebe. Dort po obvodu namazeme pomazankovym maslem. Do zbylého mésla
zaSlehame apetito a pouzijeme pozdéji na zdobeni. Po celém obvodu dortu udéldme kornoutky ze
saldmu, horni plochu dortu zdobime uslehanym maslem se syrem. Délame pusinky zdobickou na
dorty, do stredu pusinek posadime olivu. Dozdobime paprikou a miniklobdsami.
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