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Suroviny

Porce: 6

- cukr mouckovy 200 g
- maslo 100 g

- tvaroh 500 g

- zelatina 3 balicek

- korpus dortovy 1 ks

- rolada 1 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V dzusu rozpustime zelatinu. USlehame maslo s cukrem, pridame tvaroh a zelatinu. Misu vylozime
platky rolady, zalijeme %2 tvarohové hmoty, poklademe ovocem. Zalijeme zbytkem krému a
priklopime korpusem. Nechdme dobre ztuhnout, potom vyklopime na podnos a dozdobime hlavu,
nohy a océasek.
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