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Suroviny

Porce: 4

- tvaroh 2 ks

- cukr mouckovy 150 g

- smetana 1 ks

- piskoty 2 balicek

- med 1 ks

- marmelada 1 ks

- broskve kompotované 1 ks
- oplatky 2 balicek

Doba pripravy: 40 min

ObtiZnost: Obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hrnec (velky podle libosti) vylozime igelitem a plnime nepecenou smési piskotu, tvarohu, cukru a
cerstvého nebo okapaného kompotovaného ovoce.

Po ztuhnuti vyjmeme na talif, pomazeme marmelddou nebo medem. Oblozime dokola do tvaru
dzberu oplatkami, které podle potreby serizneme. Protéjsi nechame a vyrizneme otvory na drzaky.
Pri aranzovani je pridrzujeme treba jehlicemi. Svazeme je napodobenymi obrucemi.

Nakonec tésné pred servirovanim pridame sladkou Slehacku, uslehanou se ztuzovacem. Do sladké
koupele muzeme zasadit malé panenky, jako by po sobé hazely pénu.
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