Dort beruska

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- vejce 6 ks

- cukr piskovy 200 g

- mouka hladké 200 g

. prasek do peciva 1 Spetka

- krém vanilkovy 1 ks

- marmeldda 1 sklenice

- maslo 2 Izice

- rum 2 lzice

- dle potreby potravinarské barvivo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Umichame vejce s cukrem, priddme mouku s kypricim praskem, zamichdme a v dortové formé
upeceme.

Po vychladnuti dort sefizneme a namazeme krémem a marmeladou.

Hlavicku udélame ze zbytku piskotu, ktery umeleme, priddme k nému marmeladu, maslo a rum. Ze
smési utvorime kouli. Nechame ji ztuhnout. Marcipan obarvime potravinarskym barvivem, vyvalime
ho a potdhneme jim dort i hlavicku. Vytvorime ocic¢ka, pusinku i vlasky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

