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Suroviny

Porce: 16

- mouka hladké 350 g

- cukr mouckovy 150 g

- hera 200 g

- vejce 1 ks

- skorice 1 Spetka

. citrénové kura 1 Spetka
- poleva bilkova 1 ks

- kakao 1 1zi¢ka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Mouku prosejeme s cukrem, zamichame se skorici, strouhanou kiirou z citronu, zloutkem a
rozméklou herou. Vypracujeme hladké tésto.

Malou c¢ast tésta oddélime a obarvime kakaem. Ta bude na pismenka. Zbylé tésto zabalime do fdlie a
nechame v chladu zhruba 30 minut odpocinout.

Ze svétlého tésta po vyvaleni vykrajujeme zakladni tvary a z tmavého tésta Cislice. V predehraté
troubé peceme na 180 °C svétlé tésto asi 12 minut a tmavé asi 6 minut.

Po vychladnuti prelijeme upecené znamky bilkovou polevou a vmackneme do ni tmavé cislice.
Jednotlivé kousky lze také promazavat marmeladou.
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