Slana zviratka
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- listové tésto 1 ks

- vejce na potreni 1 ks

- trocha hladka mouka na pomouceni 1 ks
- Na posypani

. podle chuti sul 1 ks

- podle chuti kmin 1 ks

- podle chuti sezamova seminka 1 ks

- podle chuti méak 1 ks

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Na pomouceném vale vyvalime z listového tésta plat, ze kterého vykrajujeme ruznd zviratka.
Rozlozime je na plech vylozeny pecicim papirem, potieme rozslehanym vejcem a podle chuti
posypeme trochou soli, kminem, makem, slunecnicovymi nebo seznamovymi seminky. Plech se
zviratky ddme do predehraté trouby, a kdyz vyskoci a zCervenaji, jsou hotova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

