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Suroviny

Porce: 10

- salat bramborovy 1 kg
- saldm tvrdy 200 g

- saldm mékky 200 g

- syr platkovy 400 g

.- Krenova péna

- lucina 3 ks

. sul 1 Spetka

- kren strouhany 1 1zicka
- okurky sterilované 4 ks
- paprika Cervena 1 ks

- dle potreby mléko 1 ks

Doba pripravy: 90 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Na tac naneseme salat a vytvarujeme podobu kapra.

Krenovou pénou zdobime hlavu kapra a pozdéji ji pouzijeme na népis i na dozdobeni.

Saldm a syr nozem nakrojime do poloviny a sto¢ime do kornoutku, saldmem zdobime télo kapra a
syrem volny prostor na tacu (jako u Svédské misy). Zeleninu pouZzijeme na koncové dozdobeni a
zpestreni.

Krenova péna: Lucinu nebo tvaroh rozslehame dohladka a priddme 1zicku krenu a Spetku soli. Pokud


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

by byla péna moc hustd, 1ze ji opatrné naredit mlékem. NanaSime cukrarskym sackem.



