Brambora po vidensku

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- velké brambory 4 ks

- mrkev 2 ks

- tundk ve vlastni stavé (kousky) 2 plechovka
- nizkotuCna zakysanda smetana 1 ks

. sul, pepr, parmezan 1 ks

- dijonska horcice 1 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory si nejprve oCistime a uvarime je ve slupce do zméknuti. Nechame je 20 minut zapéct na
250 °C.

Do kysané smetany pridame jemné nastrouhanou mrkev, sul, pepr, tunaka a dijonskou horcici.
Upecené brambory podélné rozkrojime, naplnime prichystanou tunakovou néaplni a posypeme
parmezéanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

