Sicilske kure
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kureci stehna 4 ks
- cibule 1 ks

- olivy 1 baleni

. Sul, pepr 1 ks

.- maslo 1 ks

- med 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci stehna osolime, opeprime a vlozime do pekace. Priddme maéslo a podlijeme je vodou. Cibuli
nakrajime na tenké platky a spolu s olivami pridame do pekace ke stehntim. Kdo méa rad, muze
stehna pokapat medem pro lepsi chut a kifupavou kurku.

PeCeme v troubé predehraté na 220 °C asi hodinu do krupava. Stehna podavame s cerstvym chlebem
nebo pecenymi brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

