Vejce po marocku

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

. paprika Cervena 1 ks

- olej 2 Izice

- cibule 1 ks

- slanina anglickéd 100 g

- vejce 4 ks

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

- paprika sladka mletd 1 Spetka
- syr platkovy 3 platek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Maroko

Pocet porci: 2

Postup:

Papriku nakrédjime na nudlicky a orestujeme lehce na oleji. Priddéme nadrobno pokrajenou cibuli a
slaninu a opékame za stalého michéni, az cibule zesklovati.

Vejce rozklepneme na panev, osolime, opeprime, posypeme paprikou, ale nemichame. Nakonec
poklademe platky syra, prikryjeme poklici a nechame jesté chvili dojit. Podavame s opecenym
toastem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

