Francouzsky citronovy kréem
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

. z 1 citronu citrénové kura 1 ks

- z 1 citronu citronova stava 1 ks

- tvaroh 400 g

- cukr mouckovy 4 1zice

. nékolik platku citrén 1 ks

. na ozdobu kura kandovana citronova 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

V misce vySlehame elektrickym Slehacem zloutky, cukr,citronovou $tavu a nastrouhanou citronovou
ktru. Vznikne svétle zluty krém. Pomalu za$lehdme tvaroh a vymichdme dohladka. Nakonec
vmichame tuhy snih z bilku.

Citronovy krém servirujeme v miskach na pohéry, zdobime kolecky citronu a kandovanou kurou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

