Kure Markeétka

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 5

- kure 1 ks

. sul 1 Spetka

- kmin drceny 1 Spetka

- paprika sladka mletd 1 Spetka
- zeli kysané 100 g

. porek 1 ks

. paprika Cervena 1 ks

- majoranka 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kure omyjeme, osolime, priddme kmin, mletou papriku a ddme v alobalu péct do predehraté trouby.
Zhruba za hodinu alobal rozbalime, kure posypeme zelim, pérkem, nakrajenou cervenou paprikou a
majorankou a odkryté nechame dopéct jesté zhruba dalSich deset minut.

Miuzeme je podavat s chlebem, bagetou, s bramborami v jakékoliv podobé nebo s ryzi. Doplnime
salatem z Cerstvé zeleniny podle chuti a sezonnosti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

