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Suroviny

Porce: 6

- brambory 1 ks

- celer 0.25 ks

- dle chuti koreni polévkové 1 ks
- majoranka 1 Spetka

. petrzel 1 ks

- maso uzené 500 g

- podle chuti hrasek mrazeny 1 ks
- podle chuti mrkev mrazend 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Uzené maso uvarime ve vodé spolu s celerem a petrzeli. Kdyz je maso mékké, vyjmeme je spolu se
zeleninou a do vyvaru dame varit na kostky nakrajenou bramboru, hrasek a mrkev.

Kdyz je vSe varené, rozmackame vidlickou do polévky kousek celeru a petrzele, pridame utreny
cesnek a majoranku a rozkrajime kousek uzeného masa na kosticky. Kratce povarime, dochutime
korenim, pripadné soli.
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