Toskanskeé kuratko

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- koreni grilovaci 1 ks

- olej olivovy 50 ml

- Ctvrky kureci prsa 4 ks
. porek 1 svazek

- citron 2 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci ¢tvrtky omyjeme, osusime a vlozime do zapékaci misy. Smés koreni promichame s olejem a

kazdou ¢tvrtku dikladné potfeme. Stavu z jednoho citronu vymackame a maso s ni polijeme. Ddme

péct do predehraté trouby. Zvolna peceme priblizné hodinu. Dobre vyciStény porek nakrajime Sikmo
v IV 7 . . 7 . Ve 7 v . o

na spalicky a druhy citron na osminky. Kousky porku a citronu pridame ke kureti zhruba po pul

hodiné peceni. Hotové kureci ¢tvrtky servirujeme s varenymi bramborami nebo s bramborovou kasi.
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