Kureci kousky v pivnim tésticku s arasidy
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 4 ks

- vejce 2 ks

- pivo 100 ml

- arasSidy 50 g

- mouka 1 ks

. sul 1 ks

- koreni dle chuti 1 ks
- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa nakrédjime na kousky, osolime a okorenime. Nechame chvili odlezet.

V misce rozslehame vajicka, osolime, priddme pivo a rozdrobené arasidy. Zahustime moukou, aby
nam vzniklo ridké tésticko, jako na livance.

Kureci kousky obalime v mouce a pak v tésticku. Smazime dozlatova.

Podévame s brambory se slaninou nebo s hranolky.
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