Cibulacka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cibule 3 ks

- syr 2 ks

- maslo 2 1zice

- bujén 1.5 kostka
- Sunka 150 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a pokrajime na kosticky. V hrnci rozehrejeme 1zici masla a pomalu restujeme
pokrajenou cibuli az zesklovati.

Osmahnutou cibuli zalijeme 1,5 1 vody, priddame hovézi bujon v kostce a varime asi 10 minut. Podle
chuti polévku dosolime. Pripravime si na prouzky pokrajenou veku, kterou opeceme na masle.

Nastrouhdme syr a Sunku nakrdjime na drobné kosticky. Veku, Sunku a syr vlozime do polévky tésné
pred podavanim a nakonec posypeme petrzelkovou nati.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

