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Suroviny

- Hladka mouka 350 g

- Sadlo 130 g

- Vejce 1 ks

- Ocet 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Vlazné voda 100 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemeé: Madarsko

Postup:

Hladkou mouku(250 g), sadlo(30g), vejce, ocet, sul a mouku zpracujeme v hladké nelepivé tésto,

které rozvalime na co nejtensi plat

Zbytek mouky(100g) a sadla(100g) vySlehame a rovnomérné rozetieme na plat tésta. Roztirdme od
stredu tésta smérem ven. Tésto zarolujeme v roladu a dame na 10 minut odpoc¢inout pod utérku.
Poté nakrajime asi na 5 valeckl a jeden po druhém znovu vyvalime v tenké tésto, které poté plnime,
¢im chceme( napr. jable¢nou nebo visnovou naplni), tvarohem,....vlozime na vymazany plech a
prikryjeme utérkou a pripravime dalsi zaviny na pekac. Potreme vejcem.

PeCeme v rozehraté troubé pri 200°C dozlatova.
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