Tiramisu
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Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- piskoty cukrarské 1 ks
- rum 1 IzZice

. zelatina 1 ks

- cukr mouckovy 50 g

- espresso 250 ml

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Italie

Pocet porci: 6

Postup:

Polovinu piskott, asi 10 ks, naskladame na dno formy. Kavu smichame s likérem nebo rumem a
piskoty touto smési pokapeme. Mély by dobre nasdknout a zméknout. Podle navodu na obalu
pripravime Zelatinu a smichdme ji s mascarpone a cukrem. Polovinu nalijeme na piskoty.

Prekryjeme dalSimi piskoty, opét zalijeme kavou s likérem a navrstvime mascarpone. VSe dame
ztuhnout do chladnicky nejlépe pres noc. Nakonec povrch husté poprasime kakaem a krajime ostrym
nozem na porce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

