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Suroviny

Porce: 4

- kratké téstoviny 300 g

. sul 1 Spetka

- smés mrazené zeleniny 250 g
- Sunka 200 g

- mlety ¢erny pepr 1 Spetka

- vejce 2 ks

- strouhany syr 100 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé. Uvarené je scedime, nechame okapat a dame do misy.
Zeleninu vsypeme do osolené vrouci vody a povarime ji priblizné dvé minuty. Uvarenou zeleninu
scedime a spolecné se Sunkou pokrajenou na kosticky pridame k téstovindm. VSe nakonec lehce

osolime, opeprime a promichame.

Smés dame do pekace vymazaného trochou mésla a peceme v troubé predehraté na 180 o C asi 10
minut.

Na zavér téstoviny zalijeme vejci rozslehanymi ve smetané a posypeme strouhanym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Dopékame je zhruba 30 minut, dokud vejce neztuhnou a syr nezezlatne.



