Madarska zelna polévka
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Suroviny

Porce: 6

- masox 1 ks

- brambory 500 g

- slanina anglicka 1 ks
- cibule 1 ks

- mléko 250 ml

- mouka hladka 3 1zice
- zeli sterilované 500 g
- klobasy 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 6

Postup:

Oskrabané brambory pokrajime na kostiCky a v osolené vodeé je varime asi 10 minut. Pak pridame
pokrajené zeli i s ndlevem a varime dalSich 10 minut.

Zatim si na slaniné osmazime nakrajenou cibuli a koleCka klobdasy. Zaprasime je paprikou.

Orestovanou klobasu pridame do varici polévky a asi 5 minut ji povarime.

V hrnecku rozkvedlame hladkou mouku a mléko.Smés potom vlijeme do polévky a jesté chvili vSe
povarime, aby byla mouka 1épe stravitelna. Nakonec polévku dochutime soli a utrenym ¢esnekem.
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