Slovenska nadivka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. prasek do peciva 1 ks

- cibule 2 ks

- rohliky 10 ks

- vejce 10 ks

- olej 1 ks

- maso veprové-jatra 600 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli a jatra nasekdme a zaprazime na oleji. Nechame vychladnout. Rohliky nakrajime na malé
kousky a dame do misy. Na né vylijeme vajicka, vychlazend jatra, sul, prasek do peciva a vSechno
spole¢né promichdme. Smés dame do mikrotenovych sackl, uzavieme niti a varime 15 minut z kazdé
strany. Pak nechame nadivku trochu vychladnout. Vyndame ji ze sacku, nakrajime a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

