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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- datle susené 1 balicek

- slanina anglicka 200 g

- syr balkdnsky 100 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Turecko

Pocet porci: 4

Postup:

S datlemi si musime dat trochu préce - je potreba je vypeckovat. Nejjednodussi se ukazalo vzit Spejli
a jeji pomoci opatrné vytlacit pecku z datle ven. Balkéansky syr nakrdjime na malé kousky ve tvaru
obdélnikt. Maji byt tak veliké, aby se daly dobre zastrcit do mista v datli, kde driv byla pecka. Platky
slaniny by mély také odpovidat velikosti datlim, pokud tedy jsou Siroké, rozkrojime je na polovinu.

Syr vsuneme do datli a potom kazdou datli obalime platkem anglické slaniny. Aby slanina drzela
pohromadé, spichneme ji paratkem. Takto pripravené datle vlozime do pekacku a dame bez
priklopeni zapéct do trouby. Staci na par minut, dokud slanina neni hezky opecena.
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