Gratinovane kure ve skebli

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 6

- syr150 g

- Sunka 100 g
- kure 0.5 ks

- kecup 3 1zice
- cibule 1 ks

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 6

Postup:

Kure dobre oplachneme, potom otfeme papirovou utérkou a potreme soli. Dame péct na poloviné
masla. UpeCeme domékka. Vychladlé kute zbavime kosti a maso pokrajime na malé kousky, které
rozdélime do lasturek nebo zapékacich misek, které jsme predtim vymazali maslem. Na zbylém
masle zpénime cibuli, priddme pokrajenou Sunku, ¢esnek a dobre osmahneme.

Smés spojime s kecupem, ochutime peprem, prohiejeme a rovhomérné rozlozime na kureci maso.

Vejce rozslehdme, priddme smetanu, nastrouhany syr, posolime a zalijeme kureci smés v lasturach.

Plnéné lasturky vlozime do predem vyhraté trouby. PeCeme pri 160°C, dokud povrch smési
nezezlatne. Gratinované kuratko podavame s bramborovou kasi nebo jen se zeleninovym salatem.
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