Arabské placky

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

. Tésto

. sul 2 1Zicka

- drozdi 20 g

- voda 400 ml

- cukr krupice 1 1zicka
- hermelin 2 ks

- maslo 1 Izice

- mouka hladké 600 g
- Ozdoba

. pazitka 1 1zice

- rajcata 2 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Saudska Ardbie

Pocet porci: 6

Postup:

Rozmichédme drozdi s cukrem, priddme trochu mouky a vody a nechame vzejit kvasek. Mouku
osolime, pridame kvasek a vlaznou vodou zadéldme tésto a nechame hodinu kynout.

Tvorime z néj placky a peceme je v predehraté troubé dozlatova. Pak potreme méslem a na kazdou
polozime koleCko hermelinu. Jesté 5-8 minut nechdme v troubé, az se syr krasné roztece. Podavame
posypané cCerstvou pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

