Kureci rizoto "paellero'

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- grilované kure 1 ks
- ryze 350 g

- cibule 1 ks

- olej olivovy 2 1zice
- syr eidam 100 g

- koreni paela 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Grilované kure obereme a nakrajime na kousky. Sterilovanou zeleninu (hrasek s karotkou) slijeme a
karotku rozkrajime na kousky. Ryzi uvarime dle navodu, cibuli opeceme na oleji dozlatova.

Priddame maso a zeleninu a prohrejeme. Smichame s ryzi, pridame 2 1zZice olivového oleje a 1/2 1zicky
koreni paela s promichame.

Na zavér posypeme strouhanym syrem (typu eidam) a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

