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Suroviny

Porce: 5

- maslo 175 g

- cukr175g

- skorice 1 1zicka

. sul 1 Spetka

- vejce 4 ks

- rum 20 ml

- hladkd mouka 200 g

- na Spicku 1zi¢ky kyprici prasek 1 ks
- sladkd smetana 250 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 5

Postup:

Zméklé maslo utreme s cukrem, soli a skorici do pény. Za stalého michéni postupné po jednom
pridavame vejce. Dalsi priddme az kdyz je to predchozi radné rozmichané. Poté primichdme rum.
Mouku prosijeme s kypricim praskem, priddme do tésta a poradné promichame. Nakonec prilévame
smetanu a diikladné michame. Nakonec uz jen staci rozpdlit vaflovou formu, vymastit ji olejem
(nemusi byt potreba) a upéct vafle do svétlehnéda. Lze podavat samotné i ozdobené ovocem,

slehackou nebo zmrzlinou.
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