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Suroviny

Porce: 6

- Tésto

- mouka hrubd 100 g

- vejce 5 ks

- cukr mouckovy 150 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- maslo 50 g

- kakao 1 1zice

- Krém

- smetana sladka 500 ml
- zloutek 2 ks

- Cokolada strouhana 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na mirném ohni privedeme k varu suroviny na krém. Po vychladnuti vmichame tuhy snih ze dvou
bilka.

Zbytek vajec uslehdme s mouckovym a vanilkovym cukrem do zhoustnuti. Po vychladnuti vmichame
mouku s rozpusSténym maslem a kakaem a nakonec lehce vmichame uslehany snih. Tésto upeceme
na vymazaném plechu. Vychladlé rozpulime, prvni plat potfeme krémem, priklopime druhym a jesté
pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




