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Suroviny

Porce: 4

. chilli 1 ks

. Cesnek 6 strouzek
- koriandr 1 ks

- kari 1 ks

. cibule 2 ks

. zazvor 1 ks

- Cocka 250 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Indie

Pocet porci: 4

Postup:

Cocku predem namoc¢ime alespoii na 2 hodiny do vody (8ervenou ¢ocku sta¢i namoéit na kratsi dobu,
je drobnéjsi a rychleji se vari). Cibuli nakrajime na prouzky a osmazime na oleji.

Mezitim nakrajime ¢esnek na platky, zazvor a chilli papricky nasekame na drobné kousky (pokud
pouzivame suSené papricky, tak je podrtime). Kdyz je cibule témér hotova, priddme také vSechno
koreni a kratce za stalého michani osmazime.

Pridame proplachnutou ¢ocCku, také dostatek vody, osolime a dusime, az je ¢ocka mékka. Podle chuti
muzeme vse trosku zahustit moukou nebo trochou odebrané rozmixované ¢ocky.
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