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Suroviny

Porce: 4

- cukr trtinovy 1 Izice

- cibule 3 ks

- rajCatka cherry 15 ks
- kureci prsa 500 g

- olej 3 1zice

- kari pasta 3 Izice

- omacka rybi 1 1zice

- mléko kokosové 400 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 4

Postup:

Ve vys$$i panvi usmazime cibulku pokrajenou na pulkolecka. Asi po tfech minutach pridame kari
pastu a kiru z omyté limetky a jeSté minutku posmazime. Priddme na kostky nakrajené maso, které

nechame zatdhnout.

Pak prisypeme cukr, rybi omécku, vSe zalijeme kokosovym mlékem a bez poklicky varime. Po péti
minutéch priddme bambusové vyhonky a po dal$ich péti minutach rajcatka nakrajena na pulky.

S nimi se smés vari uz jen velmi kratce a prilis nemichédme, aby si rajcatka udrzela tvar. Dle potreby
dochutime. Smés podavame s ryzi. U nas doma si na talitku nakonec vSe smichdme a vytvorime si

tak vlastni thajské rizoto.
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