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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Tésto

- tvaroh 250 g

- mouka polohruba 300 g

- vejce 2 ks

- olej 4 1zice

. prasek do peciva 1 ks

- mléko 5 Izice

- Obloha

- kecup 1 ks

- kukurice sterilovana 100 g
- syr eidam 100 g

- Sunka 100 g

- Cesnek 1 strouzek

. sul 1 Spetka

- Ostatni

- tuk na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 2

Postup:

Troubu predehrejeme na 220 °C. Suroviny na tésto smichdme a propracujeme v tésto, které vyvalime


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

a vlozime na tukem vymazany a trochou mouky vysypany plech. Strouzek ¢esneku oloupeme a
utfeme s trochou soli a syr nastrouhame.

Tésto potreme kecupem smichanym s trochou oleje a utfenym ¢esnekem. Poté ho posypeme
strouhanym syrem, kukruci, poklademe platky Sunky a pripadné doplnime dalSimi suroviny podle své

chuti.

PeCeme v predehraté troubé asi 20 minut.



