Videnskeé knedliky
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- rohlik 200 g

- maslo 120 g

- vejce 2 ks

- zloutek 2 ks

- mléko 4 Izice

- mouka hruba 3 lzice

- strouhanka 3 lIzice

- petrzelka nadrobno posekana 2 1zice
- cibule nadrobno nakrajena 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 4

Postup:

Pecivo nakrajime na kosticky, pokropime mlékem a priddame osmazenou cibulku. Maslo utfeme do
pény se dvéma vejci a se zloutky. Priddme pecivo, mouku, strouhanku i petrzelku a osolime.

Navlh¢enyma rukama tvorime z tésta kulaté knedlicky velikosti ping-pongového mic¢ku a zavarime je
do osolené vody. Za 10 minut jsou knedliky hotové. Pouzivame je jako nahradu houskovych.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

