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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- Tésto

- tésto listové 1 ks

- vejce 1 ks

. sul hruba 1 hrst

- Napln

- tvaroh tucny 1 ks

- syr taveny smetanovy 3 ks
- majonéza 2 1zicka

. petrzelka Cerstva 1 svazek
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Tésto vyvalime na tenky delsi plat, ze kterého krajime 2 cm Siroké a 20 cm dlouhé prouzky. Ty
natoCime na specidlni formicky, které se pouzivaji k peceni kremroli.

Prendéme je na plech vylozeny pecicim papirem, potreme naslehanym vejcem, vrsky posypeme
hrubou soli.

Kremrolky upe¢eme dozlatova. Po upeceni je nechdme lehce zchladnout a poté sundame z formicek.
V hlubsi misce smichame tvaroh, syry, majonézu, sekané bylinky, Spetku soli a pepre. VSe utreme


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

dohladka.
Ochucenou jemnou tvarohovou smés prenddme do cukrarského sacku a plnime ji malé kremrolky.

Poznamka:

Misto hrubé soli muzes$ pouzit sezamové seminko. Pfi plnéni s kremrolkami zachazej velmi opatrné,
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