Tagliolini al forno

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- téstoviny tagliolini 250 g

- mozzarella 200 g

- rajcatové sugo (hotova rajcatova oméacka) 1 ks
- strouhanka 1 ks

- strouhany parmazan 1 ks

. sul 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

V osolené vodé uvarime al dente téstoviny a smichdme s rajcatovou omackou. Tretinu navrsime do
zapékaci formy a oblozime natrhanou mozzarellou.

Vrstvime dalsi vrstvu téstovin a mozzarelly, z vrchu posypeme parmazanem smichanym se
strouhankou. Zapékéame pri 180 °C dokud parmazan nezezlatne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

