Italske testoviny

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 5

- téstoviny (nejlépe vretena) 500 g
- olej 2 Izice

- cibule 1 ks

- uzené maso nebo Sunka 250 g

- loupana rajcata 1 plechovka

- smetana 250 ml

. podle potreby stl a pepr 1 ks

- bazalka 1 snitka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

V osolené vodé uvarime téstoviny. Na rozpaleném oleji zpénime nadrobno nakrajenou cibuli. Uzené
maso nakrajime na kosticky, pridame k cibulce a osmahneme. Oloupand rajcata nakrdjime na
kostic¢ky a prilijeme i s ndlevem k masu.

Pridédme smetanu, osolime a opeprime, podusime a odstavime. Do misy dame uvarené téstoviny,
priddme omacku a promichdme. Zdobime bazalkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

