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Suroviny

Porce: 3

. jatra drubezi 500 g

- koreni grilovaci 1 balicek

- strouhanka na obalovani 6 1zice
- olej 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Jatra odblanime a nechame je v celku, neprekrajujeme je. Dame je do misky, nasypeme na né celé
grilovaci koreni a poradné je ze vSech stran v koreni obalime.

Takto upravenad jatra jesté obalime ve strouhance a vyskladdme vedle sebe na olejem vymazany
pekacek. Jesté trochu pokapeme olejem, priklopime druhym pekackem a dame do vyhraté trouby na
220 °C.

Priklopené peCeme zhruba 15 minut, potom odklopime a peceme jesté 15 minut, popripadeé i vice,
podle toho, jakou maji barvu. Musi byt tmavé hnéda.
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