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Suroviny

Porce: 2

- hermelin dobre uzraly 2 ks
- tyCinky slané 1 baleni
- dle chuti koreni grilovaci 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Hermeliny nakrojime do krize (jen horni pevnou vrstvu) a posypeme korenim podle chuti. Takto
pripraveny syr polozime na ¢tverec alobalu a zabalime do tvaru méSce - baliCek pak pujde snadno

otevrit.

Hermeliny vlozime na rozpaleny gril nebo do trouby predehraté na 200 °C a zapékame 20-30 minut.
Hotové balicky ¢astecné vybalime z alobalu a podavame s velkymi slanymi ty¢inkami, kterymi se

dobre vyjida roztaveny syr.

Poznamka:

Stejné muzes pripravit i kozi hermelin - vyborny je dochuceny orechy a bylinkami, po zapeceni

dozdobeny trochou brusinkové marmelady.
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