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Suroviny

Porce: 4

- hermelin 4 ks

- majonéza dle chuti 1 ks

- olej dle potreby 1 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks

- dle chuti paprika mletd 1 ks
- Cesnek 4 strouzek

- cibule 2 ks

- dle potreby nové koreni 1 ks
- dle potreby pepr cely 1 ks

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hermeliny rozkrojime, uvnitr’ je posypeme majorankou, osolime, opeprime, posypeme paprikou,
poklademe platky ¢esneku a priklopime. Opakujeme, dokud vSechny syry nespotrebujeme.
Hermeliny rozlozime do misy, posypeme majorankou, soli, novym korenim, peprem, platky cibule a
cesnekem. Ingrediencemi rozhodné nesetrime. Pak vSe zalijeme olejem a nechame minimalné tyden
nalozené.
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