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Suroviny

Porce: 6

- vyvar hovézi 1.5 1

- maslo 1 Izice

- cibule 1 ks

- krupky 0.5 hrnek

- krkovice uzena 150 g

- mrkev 1 ks

- brambory 1 ks

- kedlubna 0.5 ks

. Cesnek 1 strouzek

- dle potreby petrzelka nadrobno posekana 1 ks
- dle potreby pazitka 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na masle nechame zesklovatét cibulku. Pridédme na kosticky pokrajené maso a dobre proplachnuté
krupky. Osmazime, zalijeme vyvarem a varime, dokud krupky nezméknou (15 minut).

Zeleninu nakrajime na kosticky. Tuto smés priddme do polévky o néco pozdéji nez kroupy, aby se
zelenina nerozvarila. Ke konci priddme prolisovany ¢esnek a polévku ozdobime pokrajenou
petrzelkou a pazitkou.
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