Perkenice
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Suroviny

Porce: 4

- cibule 2 ks

- paprika paliva 2 ks

- ryze 2 lzice

. protlak rajc¢atovy 1 ks

- Sunka 250 g

. podle chuti sul 1 ks

- rajcata 2 ks

- bylinky podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Cibule oloupeme a nakrajime na platky. Papriky zbavime semen a nakrdjime je na prouzky. Vse
nasypeme do hrnce a zalijeme 2 litry vody. Osolime a privedeme k varu. Potom pridame ryzi, rajsky

protlak a jemné pokrajenou uzeninu.
Jakmile je ryze mékka, je polévka hotova. Ozdobime ji malymi mésicky rajCat a trochou bylinek.

Poznamka:

Jestlize papriky malo pali, pridej sSpetku chilli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

