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Suroviny

Porce: 12

- bochnik chleba 1 ks

- kulaté krabicky syr taveny 2 ks
- maslo nebo hera 1 ks

- syr platkovy 200 g

- Sunka 200 g

- vejce 3 ks

- olivy 1 ks

- paprika 1 ks

- okurka 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z bochniku odkrojime strany a vrsek. Potom ho podélné rozkrojime jako korpus na tri platy.
Platy, boky i vrSek namazeme syrovou pomazankou. Na pomazané platy rozlozime platky Sunky a

syra.

Dort ozdobime podle vlastni fantazie. Efektné vypadaji platky Sunky i syr prekrojené na trojuhelnik a
sto¢ené do kornoutku. Do nich muzeme vlozit jesté jiny druh saldamu. Nebo muzeme pomazéanku
nastrikat dortovym zdobicim sa¢kem s nédsadkou na krémy. Pak bude dort k nerozeznani od

klasického.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Cim vice dort obloZime, tim bude chutnéjsi. Namisto koupeného chleba si mtiZe$ v dortové formé
upéct doméci, ale zabere to vice Casu.



